ГБПОУ «Трубчевский политехнический техникум»
Темы для самостоятельной работы обучающихся группы 2419
по МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов

 Уважаемые обучающиеся, после выполнения заданий отправляйте фото конспектов, либо скриншоты выполненных заданий на  электронную почту 79532836522@yandex.ru или WhaftsApp 89532836522

Преподаватель: Никольская Л.А.
	№ п\п
	Тема
	Задания

	1
	Приготовление рубленой массы и полуфабрикатов из неё.
	Выполнить конспект. Ответить на вопросы: приготовление рубленой массы; почему масса называется натуральной; полуфабрикаты из массы. Н.А.Анфимова «Кулинария»,стр.70-72.

	2
	Приготовление котлетной массы и полуфабрикатов из неё.
	Выполнить конспект. Ответить на вопросы: что входит в состав котлетной массы; отличие котлетной массы от натуральной; полуфабрикаты из котлетной массы.Стр.72-74.

	3
	Обработка поросят и мяса диких животных.
	Выполнить конспект. Стр.74-75.

	4
	Обработка субпродуктов.
	Выполнить конспект. Ответить на вопросы: обработка разных субпродуктов.Стр.75-77.



Преподаватель: __________________(Никольская Л.А.)

