ГБПОУ «Трубчевский политехнический техникум»
Темы для самостоятельной работы обучающихся группы 2418
по МДК.02.02  Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

Уважаемые обучающиеся, после выполнения заданий отправляйте фото конспектов, либо скриншоты выполненных заданий на  электронную почту 79532836522@yandex.ru или WhaftsApp 89532836522

Преподаватель: Никольская Л.А.
	№ п\п
	Тема
	Задания

	1
	Практическое занятие «Блюда из рыбы»
	Заполнить таблицы на стр.211.Учебник «Кулинария», Н.А.Анфимова.

	2
	Характеристика яичных продуктов
	Выполнить конспект, стр.247-248.

	3
	Способы варки яиц.

	Выполнить конспект. Ответить на вопросы: способы варки яиц; продукты для приготовления яичной кашки. Стр.248-249.

	4
	Жареные блюда из яиц.

	Выполнить конспект. Ответить на вопросы: приготовление яичницы с помидорами; чем отличается омлет от яичницы; виды омлетов.Стр.249-252.

	5
	Запеченные блюда из яиц.
	Выполнить конспект. Ответить на вопросы: приготовление омлета смешанного с колбасой; как приготовить омлетную массу из яичного порошка. Стр.252-254.

	6
	Практическое задание «Составление технологической схемы».
	Составить технологическую схему омлета, фаршированного мясными продуктами.

	7
	Практическое задание «Составление требований к качеству блюд из яиц ».
	Составить требования к качеству по органолептическим показателям.

	8
	Характеристика блюд из творога. Холодные блюда из творога.

	Выполнить конспект. Ответить на вопросы: значение блюд из творога; какие творожные блюда готовят в холодном виде. Стр.255-256.

	9
	Отварные блюда из творога.
	Выполнить конспект. Ответить на вопросы: отличие вареников с фаршем от вареников ленивых; как готовят пудинг из творога. Стр.257-258.

	10
	Жареные блюда из творога.
	Выполнить конспект. Ответить на вопросы: отличие пудинга от запеканки; приготовление сырников. Заполнить таблицу на стр.261.



Преподаватель: __________________(Никольская Л.А.)


